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Kamillenweg 13a · 38446 Wolfsburg · 05361 898 98 88 
cd-pizza@bottega-ceccarelli.de · www.bottega-ceccarelli.de

Besucht uns auch gerne auf Instagram & Facebook

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen,
wenden Sie sich bitte an unser Personal

Glas Prosecco	 4,00 €
0,1 l
Armani Rosé	 4,50 €
0,1 l
Crodino prosecco	 6,00 €
0,2 L
Limoncello Spritz	 7,60 €
0,2 L
Aperol Spritz		             	     7,80 €
0.2 L 
Sarti Spritz		             	     7,80 € 
0.2 L 
Lillet Wildberry	            	     7,80 € 
0.2 L
Campari Spritz		             	     7,80 €
0.2 L
Cynar Spritz		             	     7,80 €
0.2 L	
Panarea Gin mit tonic	           	     8,20 €
0.3 L
Negroni			              	     8,50 €
0.1 L

Stuzzichini
Pizza Pane			             	     6,00 €
Pizzabrot mit Evo Öl,  
Grana Padano DOP, Oregano 

Trüffel Dip		       	  	     6,90 €

Basilikum Pesto Dip	            	     5,50 €

Steinpilz-Champignon Dip	         	    6,50 €
	 	
Tris Di Stuzzichini        	   	   12,20 €
Dreierlei Oliven, Dip, Schafskäse
dazu Pizzabrot

Parma e Bufala				      14,90 €
hauchdünn geschnittener Prosciutto
di Parma (24 Monate gereift), 
Mozzarella di Bufala 
mit Pizzabrot

Burrata e Mortadella 		    14,90 € 
Mortadella, Burrata, schwarze 
Trüffelcreme, dazu Pizzabrot

Antipasto Partenopeo 		    15,50 €
Burrata, Trüffelsalami, Grüne Oliven
dazu Pizzabrot

Aperitivo

Über eine Bewertung bei Google würden wir uns sehr freuen!

Folgt uns bei Instagram und Facebook!

PIZZA & VINOTECA

PIZZA & VINOTECA

Vieni a gustare un‘irresistibile 
 fetta di Napoli! “

La felicità è servita!!!



Softdrinks
Pepsi-Cola 	 3,40 €
mit & ohne Zucker 0,2 l

7up 0,2 l	 3,40 €
Schwip Schwap 0,2 l			       3,40 €

Eistee von Rauch		                3,90 €
Granatapfel 0,33 l
Pfirsich 0,33 l
Zitrone 0,33 l

Rhabarberschorle 0,33 l	 3,90 €

Maracujaschorle 0,33 l	 3,90 €  
Apfelschorle 0,33 l	 3,90 €

Aqua Morelli	
still & sparkling, 0,25 l		  2,90 €
Still & sparkling, 0,7 l		  6,90 €

Caffé      

Prosecco			       4,00 €	   21,50 €
Brut
Armani Rosé		      4,50 €	   26,50 €
Prosecco Extra Dry 

Prosecco	      0,1l 	       0,75l

Espresso	 3,00 €

Espresso Doppio	 4,20 €

Cappuccino	 3,90 €

Affogato	 4,30 €
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Digestivi		        	     4 cl

Ramazzotti					         4,50 €
 
Averna					          4,50 €

Frangelico					         4,50 €

Limoncello					         4,50 €

Sambuca					          4,50 €

Cynar					          4,50 €

Montenegro			      	      4,50 €

 
MY Grappa Barrique			        6,50 €
Di Gavi

Dessert
Panna Cotta				         7,50 €
Klassisches italienisches Dessert 
aus Sahne, serviert mit Waldfruchtsauce

Crème Brulée				         7,50 €
Vanille-Eiercreme mit karamellisierter 
Zuckerkruste und feiner Orangennote

Babá al Limoncello			        9,00 €
Saftiger neapolitanischer Hefekuchen 
in Limoncello, dazu eine Kugel 
Vanilleeis, Sahnehäubchen, 
obendrauf Amarena Kirschen 

Cannoli Siciliani		     		       8,50 €
Knusprige  Teigröllchen, 
gefüllt mit cremiger Schafricotta, 
verfeinert mit Schokosauce

		        	      2 cl

Allergene

Birra
vom fass  		      0,3l 	       0,5l

Radebberger Pils	     3,90 €	     5,70 €

Alster 			       3,90 €	     5,70 €	

Büble Bayrisch hell	     3,90 €	     5,70 € 	

Flaschenbier 

Moretti 0,33 l	 3,90 €

Moretti Limone 0,33 l	 3,90 €

Inusa 0,33 l	 3,90 €

Jever fun 0,33 l	 3,90 €

Jever fun zitrone 0,33 l	 3,90 € 

Schöfferhofer Grapefruit 0,33 l	 3,90 € 

Allgäuer Büble Edelweißbier 0,5 l    5,70 €
Allgäuer Büble Edelweißbier 0,5 l    5,70 €
alkohohlfrei 



Vini Bianchi  	     0,2l            0,75l	    

Pinot Grigio DOC              	      7,50 €	   22,00 €	
Albino Armani

Hauswein Falanghina  	      7,00 €     23,50 €	
Del sannio Guardia DOP

Trebbiano di lugana 100%       7,50 €         -	  
Zenegaglia

Chardonnay Capitel		       8,00 €	   24,00 €	  
Albino Armani

Silei Bianco Toscana IGT	      7,50 €	   24,50 €	  
Terrescure

Serai Bianco Le Morette IGT   7,00 €	   23,50 €	  
Le Morette – Valerio Zenato

Rosato Igt Salento		       6,50 €	  21,50 € 
San Marzano Negroamaro

Schiava Rosé			        6,90 €	  21,50 €		   
Albino Armani
         

Vini Rosé 		      0,2l           0,75l	   

Hauswein Valpolicella	      8,00 €     26,00 € 
Classico Superiore DOC
Albino Armani 

Malvasia		                         6,90 €     20,50 €	  
Ascarone

Montepulciano                         7,00 €	  21,50 €	  
Grande Emozione

Sangiovese Primitivo		       6,90 €	  21,00 €	  
Santa Leila

Lambrusco amabile		       6,90 €	  21,50 €	
Lambrusco Ceci

Aglianico del Sannio DOP       7,00 €     23,50 € 
Aicon	

Martoccia			     	      7,50 €     21,50 €	
San Giovese

Amarone Valpolicella			     39,50 € 
Albino Armani	

Vini Rossi		      0,2l           0,75l	    
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Den Tag, als der 892 Kilo schwere Pizzaofen kam, wird er 
nie vergessen. „Vor der Bottega sind drei Stufen. Deshalb 
hatte ich bei der Spedition einen Lkw mit Stapler be-
stellt. Doch bei der Anlieferung hieß es: Davon weiß ich 
nichts“, erzählt Daniele Ceccarelli. Es war Freitagnachmit-
tag „Und du weißt am Freitag in Deutschland, da fällt um 
14 Uhr der Hammer.“ Zum guten Ende kam schließlich 
ein Freund mit einem Bagger. Die Flügeltür wurde aus-
gebaut. „Die Leute standen hier abends um halb neun 
auf den Balkonen. Als der Ofen drin war, klatschten alle.“
Seit gut einem Jahr läuft der lzzo Scugnizzo nun heiß. 
Backzeit einer Pizza Canotto bei rund 380 bis 450 Grad:  
60 bis 90 Sekunden. 

Seit gut einem Jahr hast du dich in der Fasanen-
straße auf neapolitanische Pizza spezialisiert
Ja, ich stelle in Braunschweig vor, wie die Pizza dort 
schmeckt, wo sie herkommt. Der Rand der Pizza in Nea-
pel ist immer dick und fluffig. Wir belegen sie mit hoch-
wertigen Zutaten überwiegend mit dem Gütesiegel 
DOP. Unsere Tomatensoße zum Beispiel wird direkt aus 
Neapel geliefert. Unser Kochschinken ist von der Firma 
Rovagnati. Das ist der beste Italiens. Fior di Latte ist ein 
Mozzarella aus Kuhmilch, der in Neapel traditionell be-
nutzt wird. Mein Ziel ist, ins internationale Ranking „50 
Top Pizza“ aufgenommen zu werden. Da habe ich mich 
beworben.

Was wird beim Ranking bewertet? 
Ich muss besonders auf zehn Punkte achten: neben den 
Zutaten und dem Geschmack zum Beispiel auf die Ein-
richtung, die Präsentation der Weine und einen guten 
Umgang mit den Kunden. Eine familiäre Atmosphäre ist 
mir sowieso wichtig. Hier ist es ganz easy, ganz locker. 
Ein bisschen Smalltalk an den Tischen, erzählen und la-
chen: Das ist das, was mir Spaß macht 

Auf lnstagram ist ein Video zu sehen, wie hier zwei 
Gourmet-Pizzen zubereitet werden. Gibt es die 
auch mal zu kaufen? 
Das war eine Aktion mit Salvatore Parisi aus Wolfenbüttel.
Eine Pizza war mit grünem Spargel, mariniertem Eigelb 
und getrocknetem Schinkenpulver belegt. die andere 
mit Feigen, Peperoni, Blüten und gerösteten Pinienker-
nen. Im täglichen Betrieb wäre das zu zeitaufwendig, 
aber wir machen das mal als Aktion. Wir experimentie-
ren gem. Es gibt auch mal Gags wie Pizza in Form eines 
Sterns oder Tennisschlägers. Die Spitze ist gefüllt mit Ri-
cotta oder Mozzarella. Alle Pizzen, die wir anbieten, sind 
Eigenkreationen. Die meistverkaufte ist die vegetarische 
oder vegane Pizza Ortolana mit Tomaten, Mozzarella und 
gegrilltem Gemüse. Viel bestellt werden auch die Pizza 
Due Salami und die Pizza Bottega. Das ist eine weiße 
Pizza, also ohne Tomatensoße, mit Mozzarella, Toska-
na-Schinken, italienischem Frischkäse und Cherrytoma-
ten 

Die Türknäufe hier sind in Brezelform. 
War hier früher eine Bäckerei? 
Ja, Langners Backparadies. Nach der Schließung habe 
ich ab November 2016 italienische Feinkost verkauft. 
Aber dafür war die Lage nicht optimal. Nach dreieinhalb 
Jahren war es Zeit für ein neues Konzept. Wir haben den 
Raum komplett umgestaltet, die alten Kacheln aus den 
1930er-Jahren freigelegt und eine Außenterrasse mit 20 
Plätzen geschaffen

Wer ist alles auf den Schwarz-Weiß-Fotos zu
sehen? 
Das sind Filmgrößen wie Sophia Loren, Komiker wie Totó 
und mein Lieblingssänger Pino Daniele. Mein Papa hat 
mir den immer in meiner Kindheit vorgespielt. Das war 
ein Bluesmusiker. Er hat auch ein Lied über Pizza gesun-
gen. Eine Textzeile heißt übersetzt: „Iss eine Pizza mit 
Tomatensoße drauf und schau, dass die Welt dich dann 
anlächelt.“ Der Satz hängt nun am Schaufenster. 

Interview mit der BBG:

Neapolitanische Pizza 
... und die Welt lächelt dich an 

Zu Besuch in der Bottega Ceccarelli

Für weitere Weine, fragen Sie uns gerne nach 
unserer Weinkarte.

BEST 
   PIZZA
     IN TOWN 
       FROM 
          NAPOLI

Bottega
Ceccarelli

48th

PLACE

Brunswick - Germany

GUIDE TO THE BEST
PIZZERIAS IN THE WORLD

50 TOP PIZZA
EUROPA 2025
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„ „fatte `na pizza c`a pummarola ncoppa vedrai che il mondo poi ti sorriderá“

Marinara Speciale						         12,90 €
San-Marzano-Tomaten DOP (Solania), Oregano 
Hinterher, Dorati, (halbgetrocknete Kirschtomaten), 
Sardellen Di Cetara, eingelegte Oliven, Evo-Öl

Regina Margherita						         11,30 €
San-Marzano-Tomaten DOP (Solania), Grana Padano 
DOP, Basilikum, Fior di Latte (Sorí), Evo-Öl
   
Ortolana auch Vegan      				                14,00 €
San-Marzano-Tomaten DOP (Solania), 
Grana Padano DOP, Basilikum, Fior di Latte (Sorí),  
gemischtes gegrilltes Gemüse, Evo-Öl

Capricciosa							          16,90 €
San-Marzano-Tomaten DOP (Solania), Grana Padano 
DOP, Basilikum, Fior di Latte (Sorí), Champignons, Oliven, 
Kochschinken (Rovagnati), Artischocken

Due Salami								          16,30 €
San-Marzano-Tomaten DOP (Solania),
Grana Padano DOP, Fior di Latte (Sorí), 
Basilikum, Edelsalami, Ventricina-Salami (scharf), 
halbgetrocknete Tomatenspalten, 
Pecorino Romano Creme DOP

Salame e Porcino						         17,90 €
San-Marzano-Tomaten DOP (Solania), Basilikum,
Grana Padano DOP, Fior di Latte (Sorí), Edelsalami,
Steinpilze, halbgetrocknete Tomatenspalten 

Vesuvio (Scharf)						         15,30 €
San-Marzano-Tomaten DOP Solania, Grana Padano DOP,
Basilikum, Fior di Latte (Sorí), Ventricina-Salami (scharf),
Frischer Chili in Evo-Öl, Pecorino Romano DOP gehobelt

Tonno Bianca		                				       17,30 €
(weisse Pizza)
Grana padano DOP, Basilikum, Fior di Latte (Sorí), 
Thunfischfilet in Olivenöl, eingelegte Oliven,
Zwiebeln, Evo-Öl

Bufala 								           14,50 €
San-Marzano-Tomaten DOP (Solania), Grana Padano DOP,
Pacchetella (Cherrytomate von Vesuvio), Basilikum,
Büffel-Mozzarella (Sori), Evo-Öl

Mortadella                           				       16,90 €
grünes Basilikum Pesto, Grana Padano DOP, 
Fior di Latte (Sorí), Mortadella, 
Büffel-Mozzarella Perlen (Sori), 
gehackte Pistazien 

	
 

					          

Bottega							                   16,90 €
(weisse Pizza)
Grana Padano DOP, Basilikum, Evo-Öl, Fior di Latte (Sorí), 
Prosciutto Di Parma (24 Monate gereift), Burrata, 
Cherrytomaten

Salsiccia e Friarielli        	   				       15,90 €
(weisse Pizza)
Grana Padano DOP, Basilikum, Fior di Latte Sorí,
Evo-Öl, Salsiccia mit Fenchel, Stängelkohl

`Nduja								           16,20 €
San Marzano Tomaten DOP (Solania),
Grana padano DOP, Basilikum, Fior di Latte (Sorí),
´Nduja (scharfe Streichsalami), Pacchetella (Cherry-
tomaten von Vesuvio),Büffel-Mozzarella Perlen

Tartufo e Cotto							         18,50 €
Trüffelcreme, Pecorino Romano DOP gerieben mit 
Pfefferkörner, Fior di Latte (Sorí), hinterher mit
Kochschinken (Rovagnati) belegt, Trüffelöl

Mortadella Tartufa e Burrata	     			      18,90 €
Fior di Latte Sorí, grana Padano DOP, Hinterher
Trüffel Mortadella, Burrata, Gelbe
halbgetrocknete Tomaten, Olivenpastete, Evo-Öl

ROT E CARRET „RADKUTSCHE“

Miseria & Nobiltá				                  	    16,90 €
Gelbe Cherrytomatensauce (Agromonte) aus Sizilien,  
Basilikum, Pecorino Romano DOP, Fior di Latte (Sorí), 
Ventricina-Salami (scharf), grüne halbgetrocknete 
Tomaten

Margherita							          12,90 € 
San Marzano Tomaten (Solania) DOP, Grana Padano 
DOP, Basilikum, Fior di Latte Sorí, EVO-Öl

Salsiccia Friarielli				                  	    17,50 € 
Grana Pandano DOP, Basilikum, Fior di Latte (Sorí), 
EVO-Öl, Salsiccia mit Fenchel, Stängelkohl 
 
Marinara (Napoletana)				                10,90 € 
San Marzano Tomaten , Oregano, Knoblauch, EVO-Öl

Diavola (Scharf)						         14,00 €
San Marzano Tomaten DOP (Solania), Grana Padano 
DOP, Basilikum, Fior di latte (Sorì), 
Ventricina (Scharfe Salami) 


