
STUZZICHINI

Bottega „2016“ 	                                        17,90€
Auswahl edler Italienischer Schinken/Salami  
Spezialitäten, erlesene Käsesorten, mini  
Büffelmozzarella, Taggiasca-Oliven, halbegetroknete Toma-
ten, Basilikumpesto Und pizza Brot

ROASTBEEF TONNATO                                       14,90€
Zart gegartes Roastbeef von der mageren Rinderkeule, 
serviert mit cremiger Thunfischsauce, Kapernfrüchten, 
Taggiasche-Oliven und einem Hauch Zitrone, dazu Pizza Brot

TRIS DI POLPETTE			              	    7,90€
Dreierlei frittierte Rinder-Fleischbällchen:

1.	 Kürbiscreme, Pecorino Romano Dop,  
knuspriger Guanciale 

2.	 Tomatensauce,Parmigiano Reggiano,  
Mini Büffel-Mozzarella, 

3.	 Artischockencreme, frittierte Artischocke,  
würziger Provolone Käse

ZUCCHINA ALLA RIMINESE 	                      8,90€
Ofengebackene Zucchini, gefüllt mit würzigem 
Rinderhackfleisch, Mortadella, Parmaschinken, 
Kochschinken und Grana Padano Dop, Tomatensauce, verfeinert 
mit Mediterranen Kräutern und Frittierne Pizza Grissini 
 
FOCCACIA - ZUCCHINE & SALMONE           9,90€
Frischkäsecreme mit Dill, gratinierte Zucchini,  
Räucherlachs und getrocknete Tomaten

INSALATINA DI RUCOLA 	 	                       7,50€
Rucolasalat mit eingelegten Artischocken, drei verschiedenen 
italienischen Tomatensorten, gehobeltem Pecorino Romano 
DOP, Zitronendressing und gereifter Aceto-Balsamico-Creme 
verfeinert und dazu frittierte Pizza-Grissini

PIZZE

STRACOTTO DI CIPOLLA & TONNO 	          17,50€
Basilikum, Pecorino Romano Dop , Mozzarella 
Fior di Latte Sorì, in Rotwein geschmorte 
rote Zwiebeln, Thunfischfilets, Parmesancreme

A‘PURPETTA					              16,90€
Basilikum, in Tomatensauce zubereitete 
hausgemachte Hackbällchen, geriebener gesalzener Ricotta

SpecialAutumn



Zu den  
        Allergenen 

4 FORMAGGI	 				                       16,50€
Hausgemachte 4 Käse- Sauce, Parmesanchips 
und Topping aus gelben Datteltomaten 
 

Rot e Carret „Radkutsche“ 
Die traditionelle neapolitanische Pizza Ø 36cm 

 
PROVOLA & PEPE 					             12,90€
Basilikum, San Marzano Tomatensauce Solania Dop, Grana Padano 
Dop, geräucherter Mozzarella, Schwarzer Pfeffer 

DOLCE PICCANTE			   	                     17,90€
Kürbiscreme, Pecorino Romano Dop, scharfe, italienische 
frische Bratwurst, grüne halbgetrocknete, 
Tomaten in Spalten

HAUSGEMACHTE FRITTATINE NAPOLETANE
 
CARBONARA CRUNCH			                         7,50€
Neapolitanische frittierte Pasta Cacio-&-Pepe auf cremiger  
Carbonara-Sauce , verfeinert mit knusprigen Guanciale-Chips 
und Pecorino Romano DOP und kleinem Rucolasalat mit frischen 
Kirschtomaten 
 
CROCCHÈ SOTTOBOSCO     		                        7,90€
Neapolitanische Kartoffelkrokette auf cremiger  
Waldpilzcreme, verfeinert mit Steinpilzen und einem  
knusprigen Parmesan-Chip und kleinem Rucolasalat 
mit frischen Kirschtomaten 
 
CROCCHÈ AL PISTACCHIO         	                      8,90€
Neapolitanische Kartoffelkrokette mit Burrata, Mortadella 
,Pistaziencreme, Pistaziengranulat und kleinem Rucolasalat mit 
Kirschtomaten.

DESSERT 
 

BABÀMISÙ AL PISTACCHIO                 	                    9,90€
Limoncello-Babà mit feiner Mascarpone / Pistaziencreme 
und gehackten Pistazien

TIRAMISU CLASSICO			                       8,90€
Cremige Mascarpone, italienischener Espresso und  
zarte Löffelbiskuits, harmonisch verfeinert, mit Amaretto  
di Saronno und edlem Kakaopulver 


